
 

 

Speisekarte 
Küche 

Dienstag bis Freitag von 17.00 bis 21.30 Uhr 
Samstag, Sonntag und an den Feiertagen von 12.00 bis 21.30 Uhr 

 

Suppen 
Kürbissuppe mit Steirischem-Kürbiskernöl 

und gerösteten Kürbiskernen 
7,90 € 

 „Einfelder Fischsuppe“  
leicht pikant mit feiner Einlage 

8,90 € 
 

Vorspeisen 
Gratinierter Ziegenkäse mit Rosmarinhonig und karamellisierten Walnüssen 

an Baby-Leaf Salat dazu Fliederbeerkompott 
11,90 € 

Tranchen von der hausgeräucherten Markeruper Barbarie-Entenbrust auf  
gelber-Bete Carpaccio und Feldsalat 

12,90 € 
 

Salat & Bowl´s 
Bunter junger Salat mit Hausdressing, Cherrytomaten, 

gerösteten Kernen und Parmesanhobel 
als Beilage 6,90 € / Groß 10,90 € / mit Fisch 16,90 € / mit Rind 17,90 € 

,,Einfelder Bowl“ 
Hausgemachte Falafeln, Hummus, Tomaten-Gurken-Salat, 

Cous-Cous mit Joghurt-Minzsauce 
15,90 € 



 

 

Hauptspeisen 

„Aus dem Wasser“ 

„Einfelder Pannfisch“ 
Fisch nach Marktlage mit Dijon-Senf Sauce, buntem Gemüse und 

Bratkartoffeln 
20,90 € 

„Ikarimi“ Lachs-Filet auf Süßkartoffel-Kokospüree und Pak-Choi Gemüse 
22,90 € 

„Von der Koppel“ 

Gebratene Maishähnchenbrust auf Kürbis-Risotto und gebratenen 
Pfifferlingen  

20,90 € 

Ochsenbäckchen auf Petersilienwurzel-Püree mit geschmorten Schalotten und 
Fliederbeerenchutney 

19,90 € 

Entrecôte ( 250g ) von der Holsteiner Färse auf 
Pilz-Zwiebelgemüse und Rosmarinkartoffeln 

26,90 € 

Beilagen Änderung 2,00 € 

„Pasta“ 

Frische Tagliatelle! 

- mit grünem Spargel, Trüffel und Parmesanhobel 16,90 € 
- mit Frutti di Mare und Garnelen 17,90 € 

 
 
 



 

 

„Vegetarisch“ 

Kichererbsen-Süßkartoffel-Curry mit Jasmin-Reis und 
mariniertem Sesam-Rotkohl 

14,90 € 

„Burger“ 
„Schanzenburger“ 

mit hausgemachtem Wildbratling vom Damwild aus dem Selenter Jagdgebiet 
mit Coleslaw-Salat und Steakhouse Pommes dazu Trüffelmayonnaise 

16,90 € 

„Schanze´s Veggie Burger“ 
hausgemachter Kichererbsenbratling mit Microgreens von der Verture-Farm 

dazu Coleslaw-Salat, Steakhouse Pommes und Trüffelmayonnaise 
15,90 € 

„Flammkuchen“ 
- mit Speck und Zwiebeln 11,90 € 

- mit Kürbis, Ziegenkäse und Honigbirne 12,90 € 
- mit Lachs, Pesto und Rucola 13,90 € 

„Regionale Klassiker“ 

„Hausgemachtes Holsteiner Sauerfleisch“ 
mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und Salatbouquet 

15,90 € 

„Holsteiner Matjesfilet“ 
mit Hausfrauensauce, Bratkartoffeln und Speckbohnen 

16,90 € 

„Kaltes Roastbeef“ 
mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und Salatbouquet 

18,90 € 



 

 

 

Für die Kleinen 

Steakhouse-Pommes  
mit Ketchup und Mayonnaise aus dem Gläschen 

4,90 € 

Frische Tagliatelle mit Ratatouille 
7,90 € 

Hähnchen-Crossies mit Steakhouse-Pommes,  
Ketchup und Mayonnaise aus dem Gläschen 

8,90 € 

Hausgemachte Fischnuggets mit Kartoffelstampf und Petersiliensauce 
8,90 € 

 
Desserts / Käse 

Dessertwein 

Kürbis Tiramisu mit flambierter Ananas und salzigem Karamell-Eis 
8,90 € 

Schanze´s Dessertvariation 
11,90 € 

Variation von der Käsestraße Schleswig-Holstein´s 
mit Feigensenf und Baguette 

12,90 € 
 

2017 Geisenheim Rothenberg Riesling Auslese VDP. 
Große Lage Weingüter Wegeler/ Rheingau 

0,05 l / 5,00 € 


